T1z1ano

| piccolo forno elettrico adat

The small electric oven suitable for all spaces

Der kleine Elektro-Pizzaofen fir alle Raumanforderungen

Le petit four électrique adapté a tous les espaces

El pequefio horno eléctrico adaptado a todos los espacios
ManeHbkast anekTpuyeckas neyb As NOMeLLEHUI 1060w nioLaam

CUPPONE
since 1963
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Tiziano

Le tecnologie che fanno la differenza
The technologies that make the difference - Technologien, die den Unterschied machen - Les technologies qui font la différence - Las tecnélogias que hacen la diferencia - TexHonorum, KoTopble cyLLeCTBEHHO O0TAMYalOTCA

TR

Facciata in acciaio inox Camera di cottura in lamiera alluminata Sfiato vapori di cottura Pirometro di visualizzazione temperatura della camera
Stainless steel front Cooking chamber in aluminium-plated sheet Steam vents Chamber temperature pyrometer display

Vorderseite aus Edelstahl Backkammer aus aluminiertem Blech Abzug der Backdampfe Thermometer zum Ablesen der Backkammertemperatur
Facade en acier inox Chambre de cuisson en tole aluminée Soupape vapeurs Pyromatre de visualisation de la température dans la chambre
Frontal en acero inoxidable Camara de coccion en chapa de aluminio Evacuacion de vapores Pirometro de visualizacin de la temperatura de la cdmara
(OpoHTanbHas CTOpoHa 13 HepxasetoLLeil cTanu Kamepa npuroToBneHus u3 IMCTOBOrO

OTAyLIMHa ANs NapoB OT NPUrOTOB/EHNS MnpoMeTp 0ToGpaKeHst TemnepaTypbl Kamepbl
npoKaTa ¢ antoMUHIEBBIM MOKPbITUEM

Termostato di sicurezza Resistenze differenziate cielo-platea Illuminazione interna con lampada alogena 12v
afety thermosta op/Floor differentiated heating elements amber lightening system wi alogen lamp
Safety th tat Top/Floor differentiated heating el t Chamber lighteni t ith 12V hal |
Sicherheitsthermostat Ober-und Unterhitze Beleuchtung der Backkammer mit 12V Halogenlampe
Thermostat de sécurité Résistances haut/plateau autonomes Eclairage interne avec lampe halogene 12V
Termostato de seguridad Resistencias diferenciadas inferior y superior [luminacion interior convlamparavhalogena 12V
TepmocTat 6e30nacHoCcTH OTAeNbHblE T3HbI CBOAA M MOJA OcBeLLeHe ranoreHHo namnoi 12V BHyTpu Kamepbl
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Rimozione filtri cappa

Hood filter removal

Abnehmen der Haubenfilter

Retrait des filtres de la hotte
Retirada de los filtros de la campana
/13BneyeHne GUNLTPOB BbITSHKKM

Sistema di controllo meccanico
Mechanical control system
Mechanisches Kontrollsystem
Systeme de contréle mécanique
Sistema de control mecdnico
MexaHnyeckas cucteMa ynpasneHus

Maniglia porta
Door handle
Tirgriff

Poignée de porte
Manilla de la puerta
Pyuka gBepupbl

Porta con vetro panoramico
Door with panoramic glass

Tur mit Panoramaverglasung
Porte avec vitre panoramique
Puerta con cristal panordmico
[lBepua ¢ NaHopamHbIM CTEK/IOM

Dotazioni OPTIONAL

Optional equipment - Zubehore - Equipement optionel
Equipamiento Opcional - JononHuTenbHbie onuyumn
Resistenze potenziate (su richiesta) - Powered heating elements (on request)

Verstérkte heizwiderstande (auf anfrage) - Résistances rénforcées (sur demande)
Resistencias potenciada (bajo pedido) - YcuneHHbie TaHbl (no 3anpocy

Piano di cottura in mattoni di cordierite

Cordierite stone cooking floor
Backflache aus Cordierit

Plan de cuisson en briques de cordiérite Kit maniglia TZ - Handle kit - Griff-kit - Kit poignée - Kit perilla - YepHas pyyka
Superficie de coccion realizada con ladrillos de cordierita Piedini regolabili - Adjustable feet - Einstellfuss - Pieds réglables
BbinekaroLas NoOBEPXHOCTb U3 KMPpRnYeil 13 KopanepnTa Patas regulables - Perynupyemas Hoxka
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Tiziano

Forno elettrico monocamera sovrapponibile

Superimposable single chamber electric oven
Einkammer-Elektro-Pizzaofen stapelbar
Four électrique 1 chambre superposable
Horno eléctrico de una cdmara superponible
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OnekTpuyeckas ogHoOKaMepHasa nevybc H 390 mm H 390 mm H 390 mm H 390 mm 000 H 390 mm 1000
BOSMOXHOCTBIO APYCHOW yCTAHOBKY Dimensioni esterne 700 Dimensioni esterme  ——— 800 ——— Dimensioni esterne 900 ioni esterne Dimensioni esterne
External di External di External di External dimensions ’ External dimensions
AuBenmale ‘ AuRenmaRe ‘ AuBenmaBe ’ AuBenmaRe AuBenmale 2
Dimensions externes o | Dimensions externes 8 Dimensions externes o Dimensions externes § Dimensions externes )
Dimensiones externas i3 | Dimensiones externas © | Dimensiones externas 3| Dimensiones externas Dimensiones externas
BHelHue pasMepbl BHeluHue pa3mepbl BHelHue pa3mepbl BHelwuHue pa3mepbl BHewHue pasmepb!
1 |
H 140 mm H 140 mm H 140 mm H 140 mm H 140 mm 720
. . . 8 — 1
Dlm.l‘:amera a co!!yra Dlm‘t.:amera d coﬂflra Dim.camera di cottura Dim.camera di cottura [*620*\ Dim.camera di cottura ‘ ‘
Cooking chamber dim. Cooking chamber dim. 520 X . o : . X .
Make d 420 Mae d [ ] Cooking chamber dim. l 620ﬁ Cooking chamber dim. ‘ ‘ Cooking chamber dim.
Bakek er o) [ | e der Di I I MaRe der Backk i MaBe der Backk MaRe der Backkammer ’
;’C bam:jner e I | et d imen. Dimen.chambre de cuis. Dimen.chambre de cuis. ‘ Dimen.chambre de cuis.
c.am e 3 - | a . © culs. ‘ Dimen. cdmara de ' Dimen. cdmara de S | Dimen. cémara de S
DimerAcrany e Q UG, GEITEIR) e S coccion 3| coccién & coccion iy
;occmn T ;ocmon . T Pasmepb! nekapHoi T Pa3mepbl nekapHoi 1 Paamepbl nekapHoi ’
FEEf asmepsl asMepbl nNekapHoit Kamepb! Kamepbl Kamepbl
Kamepbl Kamepbl
Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mogenb TZ420/1M TZ425/1M TZ230/1M TZ430/1M TZ435/1M
Capacita di cottura pizze
Pizza baking capacity - Backleistung Pizzas 2 (@300 mm 4 (@ 300 mm 4 (@350 mm
Capacité degouigson}(,je pizzas ’ Nr ;1 Eg 288 mmg 14(((? 5258 mm)) 1 ((® 450 mm)) 1 E@ 500 mmg 1 E@ 500 mm;
Capacidad de coccion de pizzas 1 (O tray 400x600 mm) 1 (O tray 400x600 mm) 1 (O tray 400x600 mm)
ﬂpOMSBOAMTE‘ﬂbHOCTb NpuroToBieHna
Produttivita oraria (pizza classica) 36 (@ 200 mm) 36 (@ 250 mm) 18 (@ 300 mm) 24 (@ 300 mm) 24 (@ 300 mm)
__ | Productivity per hour (Pizza Classic)
Stunden Leistung (Pizza classica) NF 9 (@ 400 mm) - 9 (@ 450 mm) - 24 (@ 350 mm)
& Froductvidad por ora (P Claa) : 9 (@ 500 mm) : 9 (@ 500 mm) 9 (@ 500 mm)
Mosacosa IPOHIBORNTENHOCTS (KAECCH|ECKas THLG) - - 6 (O tray 400x600 mm) 6 (O tray 400x600 mm) 6 (O tray 400x600 mm)
Alimentazione elettrica
Electric power supply - Stromversorgung Volt
Alimentation électrique - Alimentacion (50/60 AC 230" AC 3 N 400" AC 3 N 400" AC 3 N 400" AC 3 N 400
eléctrica Hz/ Tu)
INeKTPUYECKO. NUTaHNe
Assorbimento massimo
Maximum absorption KW
% Maximale Stromaufnahme 2,3 40 3,2 4.6 50
. . v o max
Absorption maximale - Absorcién maxima
MakcnmManbHoe noTpeéneqne
Consumo medio
Average consumption
uij Durchschnittlicher Verbrauch kWh 1,3 2,3 1,9 2,8 32
Consommation moyenne - Consumo medio
CpefiHee notpebnexie
Peso netto
@ Net weight - Nettogewicht - Poids net Kg 52 66 70 84 104
Peso neto - Bec HeTTo
Peso lordo
@J Gross weight - Bruttogewicht Kg 64 78 84 98 120

Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa - (*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - Apyrvie ceTeBble HanPsiXXeHWs Mo 3anpocy.
Cavi di alimentazione non inclusi - Power cables not included - Zuleitung nicht inklusiv - Cables d'alimentation non inclus - Cables de alimentacion no incluidos - CnoBble kabenu B KOMMAEKT NOCTaBKM He BXOAAT
Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MakcumanbHas padoyas Temnepatypa 450°C
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vt Ev“
= : E
Forno elettrico bicamera monoblocco M Overlap Overlap
Double chambers electric oven
Zweikammer-elektro-Pizzaofen monoblock
Four électrique 2 chambres monobloc
Horno eléctrico monobloc de dos camaras
SnekTpudeckasn AyxkamepHas H 690 mm H 690 mm H 690 mm H 690 mm 000 H 690 mm 1000
MOHO6}'IO‘-IHaF| nevb Dimensioni esterne Dimensioni esterne 800
External dimensions 700 — External di ioni esterne 900 ioni esterne Dimensioni esterne
Aul 3 Aul 3 ‘ External dimensions External dimensions External dimensions
Dimensions ’ Dimensions AuBenmaBe ’ AuBenmaBe o | AuBenmale 3
externes o/ externes 3| Dimensions externes o | Dimensions externes 12 | Dimensions externes ®
Dimensiones 13| Dimensiones ©| Dimensiones externas 3 | Dimensiones externas Dimensiones externas
externas l externas 1 BHewHue pasmepbl l BHeluHue pasmepbl BHelwHue paamepbl
H 140 mm H 140 mm H 140 mm H 140 mm H 140 mm
' ) ‘ ) ’—720 —
glmi:amel:a dlbcot;yra glmi:amel:a dlbcotsyra 2 Dim.camera di cottura Dim.camera di cottura \*620*\ Dim.camera di cottura ‘ ‘
MO(;SII'(Ing ambeiCy 420 MOTZITigC amber dim. ]*5 0*\ Cooking chamber dim. hGZUﬁ Cooking chamber dim. ‘ ‘ Cooking chamber dim.
B:ckekarer:mer _— \ l o et D I I MaRe der Backk i i MaRe der Backk MaBe der Backkammer ‘
chambre de ouis. . I | chambre de ouis. . ‘ Dimen.chambre de cuis. Dimen.chambre de cuis. ‘ Dimen.chambre de cuis.
; X ) [ q 3 o | Dimen. cdmara || Dimen. cémara Q | Dimen. cdmara IS
Dimen. cdmara de o/ Dimen. cdmara de Q| de coccion 8 rg—— © | de coccion ~
coccion Q' coccion ) B < . .
Pamepbl I'| Paswepsi J Pa3mepbl nekapHoit ‘ Pa3smepbl nekapHoit 1 Pa3smepbl nekapHoii
Y Kamepbl Kamepbl Kamepbl
Kamepb Kamepb
Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mogenb TZ420/2M TZ425/2M TZ230/2M TZ430/2M TZ435/2M

Capacita di cottura pizze

Pizza baking capacity - Backleistung Pizzas
Capacité de cuisson de pizzas

Capacidad de coccion de pizzas
MpON3BOANTENBHOCTb NPUTOTOBAEHNS

Nr

4+4 (@ 200 mm)
1+1 (@ 400 mm)

4+4 (@ 250 mm)
1+1 (@ 500 mm)

2+2 (@ 300 mm)
1+1 (@ 450 mm)
1+1 (O tray 400x600 mm)

4+4 (@ 300 mm)
1+1 (@ 500 mm)
1+1 (O tray 400x600 mm)

4+4 (@ 350 mm)
1+1 (@ 500 mm)
141 (O tray 400x600 mm)

@

Produttivita oraria (pizza classica)
Productivity per hour (Pizza Classic)

Stunden Leistung (Pizza classica)
Productivité horaire (Pizza Classique)
Productividad por hora (Pizza Classica)
MoyacoBas NPoU3BOANTENLHOCTb (Knaccuyeckas miua)

Nr

72 (@200 mm)

72 (@250 mm)

36 (@ 300 mm)

48 (@ 300 mm)

18 (@ 400 mm)

18 (@ 450 mm)

48 (@ 350 mm)

18 (@ 500 mm)

18 (@ 500 mm)

18 (@ 500 mm)

12 (O tray 400x600 mm)

12 (O tray 400x600 mm)

12 (O tray 400x600 mm)

®

Alimentazione elettrica

Electric power supply - Stromversorgung
Alimentation électrique - Alimentacion
eléctrica

INeKTPUYECKO. NUTaHNe

Volt
(50/60
Hz/ )

AC 3 N 400

AC 3 N 400

AC 3 N 400

AC 3 N 400

AC 3 N 400

AN

Assorbimento massimo

Maximum absorption

Maximale Stromaufnahme

Absorption maximale - Absorcidn maxima
MakcymanbHoe noTpe6nexue

kw
max

4,6

8,0

6,4

9,2

10,0

Consumo medio

Average consumption

Durchschnittlicher Verbrauch
Consommation moyenne - Consumo medio
CpeaHee notpe6nexune

kWh

2,6

4,6

38

56

6,4

&

Peso netto
Net weight - Nettogewicht - Poids net
Peso neto - Bec HeTTO

Kg

91

114

121

147

178

®

Peso lordo
Gross weight - Bruttogewicht
Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0

Kg

105

128

136

162

195

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa - (*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - Apyrvie ceTeBble HanPsXKEHWs Mo 3anpocy.
Cavi di alimentazione non inclusi - Power cables not included - Zuleitung nicht inklusiv - Cables d'alimentation non inclus - Cables de alimentacion no incluidos - C1noBble kabenu B KOMNAEKT NOCTaBKM He BXOAAT
Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MakcumanbHas paboyas Temnepatypa 450°C
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Tiziano

Cappa

Hood
Haube
Hotte
Campana
BbITskKa

Dimensioni esterne
External dimensions
AuBenmaRe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHelwHue pa3mepbl

Modello - Model - Modell - Modeéle

Modelo - Mogenb

Peso netto
Net weight

@ Nettogewicht

Poids net
Peso neto
Bec HeTTO

Peso lordo
Gross weight

(&

Poids brut
Peso bruto
Bec 6pyTTO

Bruttogewicht

Kg

____E:[_ -.:‘a'-
1005
—— 705 —— %% 905 -
| | ! g
H 170 mm H 170 mm H 170 mm H 170 mm H170 mm
KTZ420NT | KTZ425NT  KTZ230NT | KTZ430NT | KTZ435NT
11 13 14 15 17
13 15 17 18 21

NT senza aspiratore - without extractor - ohne Sauggeblaese - neutre - sin aspirador - 6e3 acnvpaTopa

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
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Supporto - Costruzione in similinox

Support - Similinox structure

Gestell - Konstruktion aus Similinox
Support - Construction en Similinox

Soporte - Construccion en Similinox

MoacTaBka - KoHCTpyKUms
13 similinox

——1000——— —1000———
DimensiJo.ni esterne —— 800 —, 900 ——900— ’ —— 800 —, 900 ——900— ‘
EanalAuEenmaEe c‘: c‘: L 8 c‘> é L S
Dimensions externes g 3 : @ f"o g : ©
Dimensiones externas ‘ ‘ \ ’ 1 J ‘ ‘
BHewHue pasmepbl
H 1170 mm H 1170 mm H 970 mm H 970 mm
Modello - Model - Modell
Modble - Modelo - Moens STZ425/1 STZ230/1 STZ430/1 STZ435/1 STZ425/2 STZ230/2 STZ430/2 STZ435/2
Peso netto
Net weight
Q) | hettogewicht K 22 23 26 28 20 21 24 27
Poids net 9
Peso neto
Bec HeTTO
Peso lordo
Gross weight
Bruttogewicht
Ky psosew Kg 25 27 30 33 23 24 28 31
Peso bruto
Bec 6pyTTO

Opzioni - Optional - Option
Options - Opciones - Onuun

Supporto per forno triplo a richiesta (stesso prezzo del supporto doppio)

Support for triple oven on request (same price as double stand)
Untergestell fur 3-Kammer-Backofen auf Anfrage (gleicher Preis wie das 2-Kammer-Untergestell)
Support pour four triple sur demande (Méme prix que le support double)

Soporte para horno triple bajo pedido (mismo precio que el soporte doble)
lMoacTaBKa Ans TPOMHOM Neymr no 3anpocy (ta »e LeHa, YTo 1 3a ABOMHOM CynmnopT).

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
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