Glorgione

Il forno a gas che unisce
efficienza ed economicita

The gas oven that combines efficiency and economy of
Der Gasofen, der Effizienz und einen wirtschaftlichen
Le four a gaz qui allie efficacité et é ie d'utili
El horno a gas que auna eficien
3ATa rasosad neyb o6beguHsae

CUPPONE
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Giorgione

Le tecnologie che fanno la differenza
The technologies that make the difference - Technologien, die den Unterschied machen - Les technologies qui font la différence - Las tecnélogias que hacen la diferencia - TexHonoruu, KoTopbie cyu,eCTBEHHO 0T/IMYAIOTCA
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Facciata in acciaio inox Camera di cottura in acciaio inox Controllo elettronico della temperatura
Stainless steel front Stainless steel cooking chamber Electronic temperature control system
Vorderseite aus Edelstahl Backkammer aus Edelstahl Elektronische Temperaturkontrolle
Facade en acier inox Chambre de cuisson en acier inox Controle électronique de la température
Frontal en acero inoxidable Camara de coccidn en acero inoxidable Control electrénico de la temperatura
(®poHTanbHas CTOPOHa M3 HepXaBetoLLelt cTanu Kamepa npuroToBeHus 13 HepxaBetoLLeii cTanm 9NeKTPOHHbIN KOHTPONb 3a TeMMepaTypoil
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Controllo elettronico di fiamma con interruttore reset Termostato di sicurezza Piano di cottura in mattoni refrattari di cordierite
Electronic flame control with cut-off switch Safety thermostat Cooking surface with refractory Cordierite bricks
Elektronische Kontrolle der Flamme mit einem Sperrschalter Sicherheitsthermostat Backfldche aus Cordierit Steine
Contréle électronique de la flamme avec bouton d'arrét Thermostat de sécurité Plan de cuisson en briques réfractaires en cordiérite
Control electrénico de la llama con interruptor de bloqueo Termostato de seguridad Superficie de coccion realizada con material
9NeKTPOHHbII KOHTPOAb NNamMeru ¢ 6A0KUPYIOLLMM BbiKtOYaTeNem TepmocTat 6e30nacHOCTY refractario de corderita

BbinekatoLLasi NOBEPXHOCTb 13 OrHeYMopPHbIX
Kupnuyei u3 kopameputa
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Vetro temperato di protezione calore removibile sulla porta
Removable tempered glass for the heat protection on the door i
Austauschbare Hitzeschutzverglasung

Verre trempé amovible pour la protection du chaleur sur la porte

Cristal templado para la proteccion contra el calor en la puerta extraible
CbemHOe TennosalluTHoe 3akaneHHoe CTeKO Ha BepH

Convogliatore fumi
Smoke duct
Abgaskamin

Convoyeur de fumées
Conductor de humos
OTBOf AbIMOB

————

Schermo di protezione calore removibile sulla

parte superiore della facciata

Removable heat protection screen on the upper facade |}|ﬂ||1||||“| | |"||I1|"“|"Hilil“ I|||]||||L““h“m
Abnehmbare Hitzeschutzblende lli

Ecran de protection thermique amovible sur la facade supérieure | F ""lmlllwml ||||I|II||IPI||||H1II “|“|||“"“H“||||i_
Pantalla de proteccion térmica extraible en la fachada superior ;
CbeMHbIii TeNno3alLUTHbI 9KpaH Ha BepxHeM (hacase

Maniglia porta
Door handle
Turgriff

Poignée de porte
Manilla de la puerta
Pyuka aBepupbl

|
Guarnizione tenuta calore tra porta e camera di cottura — : Illuminazione interna con 2 lampade alogene a 12v
Heat seal between door and cooking chamber Internal lightening system with two 12V halogen lamps
Warmeabdichtung zwischen Tir und Backkammer Doppelte Beleuchtung der Backkammer mit 12V Halogenlampe

Eclairage interne avec deux lampes halogenes 12V
lluminacion interior con dos ldmparas halégenas a 12V
OcBeLLeHne BYMS ranoreHHbiMu namnamu 12V BHYTpU KaMepbl

Joint isolation chaleur entre porte et chambre de cuisson
Guarnicion de aislamiento calor entre puerta y cdmara de coccion
YNNoTHEeHVE Mexay ABepLEi N Kamepoi NpuroToBieHns
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Giorgione

Forno a gas monocamera sovrapponibile
Controllo elettronico della temperatura
Superimposable single chamber gas oven
Electronic temperature control

270 mm

540 mm
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EI Overlap

270 mm

540 mm
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ml Overlap

H 810 mm H 810 mm ——— 1230 —— H 810 mm H 810 mm ﬁwgo |
Einkammer-Gas-Pizzaofen stapelbar T 1590 -
Elektronische Temperatursteuerung Dimensioni esterne - ioni esterne Dil ioni esterne ioni esterne
N External dimensions ‘ External dimensions External dimensions ‘ External dimensions
Foura gaz 1 chambre Superposable AuBenmaBe AuBenmaBe &/ AuBenmafe o AuBenmaRe e
Controle éleCtroniq ue dela température Dimensions externes & | Dimensions externes 2| Dimensions externes & | Dimensions externes =
. . Dimensiones externas ~ | Dimensiones externas Dimensiones externas ™ | Dimensiones externas
Horno a gas de una cdmara SUperpOﬂlble BHellHue paamepbl ‘ BHellHue paamepbl BHellHUe pa3mepbl \ BHewHue pasmepbl
Control electrénico de la temperatura —I -
[a30Bast ojHOKamMepHasd nedb ¢ BO3MOXHOCTbIO ipYCHOM YCTaHOBKM H 185 mm H 185 mm — 720 H 185 mm H 185 mm *wso—‘
ONEeKTPOHHbIN KOHTPONb TeMnepaTypbl e \ \ ——1080——, \
Dim.camera di cottura h \ Dim.camera di cottura Dim.camera di cottura Dim.camera di cottura
Cooking chamber dim. ‘ Cooking chamber dim. ‘ Cooking chamber dim. Cooking chamber dim. ’
MaRe der Backk MaRe der Backk Male der Backk MaRe der Backkammer o
‘ oogs Dimen.chambre de cuis. ‘ Dimen.chambre de cuis. &| Dimen.chambre de cuis. [ Dimen.chambre de cuis. 3
; § ) Dimen. cdmara de coccién g Dimen. cdmara de coccién —| Dimen. camara de coccion Q | Dimen. camara de coccién i
\ wqw Paamepbl nekapHoi ‘ Paamepbl nekapHoi 1 Pa3smepbl nekapHoii ™~ Pasmepb! nekapHoit \
) - TBTE Kamepbl | kamepbl Kamepbl \ Kamepb!
Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mogenb GR435/1D GR635/1D GR635L/1D GR935/1D
Capacita di cottura pizze . o . 4(@ 350 mm) 6 (@ 350 mm) 6 (@ 350 mm) 9 (2 350 mm)
Pizza baking capacity - Backleistung Pizzas - Capacité de cuisson de pizzas Nr 1(@ 500 2 (@ 500 2 (@ 500 4(@ 500
Capacidad de coccion de pizzas - [1pon3BOAUTENbHOCTb NPUrOTOBAEHUS ( mm) ( rmm) ( mm) ( rmm)
-, | Produttivita oraria (pizza classica)
q@ Productivity per hotér gPizza Classio)) - Stunden Leistung (Piz(za classica) ) Nr 32 (@ 350 mm) 48 (2 350 mm) 42 (@ 350 mm) 72 (@ 350 mm)
Productivité horaire (Pizza Classique) - Productividad por hora (Pizza Classica
Moyacosas NPOM3BORUTENLHOCTb (Knaccuyeckas nua) 8 (2 500 mm) 16 (@ 500 mm) 14 (@ 500 mm) 32 (@ 500 mm)
Alimentazione elettrica Volt
Electric power supply - Stromversorgung - Alimentation électrique (50/60 AC 230 AC 230 AC 230 AC 230
Alimentacidn eléctrica - InekTpuyeckoe nuTaHue Hz/ )
Portata termica KW max
% Heat output - Warmeleistung - Debit thermique 15 18,5 18,5 24,5
: P KBT Makc
Capacidad térmica - TennoemkocTb
{2») Assorbimento massimo
Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kw
Ii\\;’v Absorption maximale - Absorcién méxima max 015 015 015 015
MakcumansbHoe noTpebnenne
Consumo Gas liquido (G30)
Liquid Gas consumption (G30) - Verbrauch Fliissigas (G30) Kg/h
@ Consommation Gas liquide (G30) - Consumo Gas liquido (G30) KBT 4 118 145 1,45 1,93
MoTpe6nenne Xnaxui ras (G30)
82‘) Consumo Gas Metano gruppo H (G20)
Natural Gas (group H) consumption (G20) - Verbrauch Erdgas Gruppe H (G20) e
cH, | Consommation Methane groupe H (G20) - Consumo Methano grupo H (G20) m/h 1,58 1,95 1,95 2,59
MoTpe6nenune MeTaH rpynnbl H (G20)
Peso netto
@ Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec HeTTo Kg 176 219 210 27
@ Peso lordo Kg 204 254 247 317

Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
(*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - apyrue ceTeBble HanpsKeHUs Mo 3amnpocy.
Forno prodotto a gas metano.Altre tipologie di gas solo su richiesta - Natural gas oven. Other types of gas only on request - Methangasofen. Andere Gasarten nur auf Anfrage - Four a gaz naturel. Autres types de gaz uniquement sur demande - Horno de gas natural. Otros tipos de gas solo bajo pedido -
Meyb paboTaeT Ha MeTaHe. [lpyrve BUAbI rada TonbKo o 3anpocy - Cavi di alimentazione non inclusi - Power cables not included - Zuleitung nicht inklusiv - Cables d'alimentation non inclus - Cables de alimentacién no incluidos - CrnoBbie kabenu B KOMNNEKT NOCTaBKN He BXOAAT
Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C - Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MakcumansHas paboyas Temnepatypa 450°C
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Cappa
Hood
Haube
Hotte
Campana —1215—
BbITsKKa Dimensioni esterne
External dimensions ‘
AuBenmaBe »
Dimensions externes 'S
Dimensiones externas i
BHelwHue pasmepbl ‘
H 540 mm
Modello - Model - Modell KGR435NT
Modéle Modelo - Mogenb
Peso netto
@ Net weight - Nettogewicht Kg 62
Poids net - Peso neto - Bec HeTTO
Peso lordo
@J Gross weight - Bruttogewicht Kg 86

Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0

Supporto - Costruzione in similinox

Support - Similinox structure

Gestell - Konstruktion aus Similinox
Support - Construction en Similinox
Soporte - Construccién en Similinox
MoacTtaBka - KoHCTpyKums 13 similinox

Dimensioni esterne —1210——

External d
AuBenmaBe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHellHWe pa3Mepbl

—860—

H1100 mm | H700 mm | H 1100 mm

Modello - Model - Modell SGR SGR
Modele Modelo - Mogenb 435/1 | 435/2
Peso netto
@ Net weight - Nettogewicht Kg 54 46
Poids net - Peso neto - Bec HeTTo
Peso lordo
l@ Gross weight - Bruttogewicht Kg 58 49

Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTTo

Opzioni - Optional - Option - Options - Opciones - Onuuu

—

—1215—

1831

H 540 mm
KGR635NT

67

96

—1210—,

—1215—

= =
— 1573
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H 540 mm H 540 mm
KGR635LNT KGR935NT
73 80
100 105
——1570——
——1570—— ‘
[] 4
T L

H700mm |H1100 mm | H700 mm | H1100 mm | H700 mm

SGR SGR SGR SGR SGR SGR
635/1 | 635/2 635L/1 635L/2 935/1 | 935/2
65 57 62 54 76 69
69 61 67 59 82 75
RS
-

Applicazione ruote Wheel employment - Anbringung Rader - Application des roulettes

Aplicacion de ruedas - MoHTax Konec

@ Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto -Bec HeTTo

Kg

lat

4

(set)

NT senza aspiratore - without extractor - ohne Sauggeblaese - neutre - sin aspirador - 6e3 acnvpatopa H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa
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